
Bianchi italiani

Gavi di Gavi "Banfi, Principessa Gavia” 2008 Fr. 38.00
Villa Sparina, Piemonte
Bouquet complesso ed elegante con un’ottima struttura al palato
Elegantes und gut strukturiertes Bouquet

Sant Agostino Bianco 2006 Fr. 29.50
Firriato, Sicilia
Delicato, profumo intenso, sapore fresco e piacevole
Intensives Bouquet, frischer angenehmer Geschmack

Villa Antinori Bianco          2007 Fr. 34.50
Coschia, Piemonte
Vino ben strutturato e armonico, fruttato
Gut strukturiert, fruchtig, harmonisch

Pinot Grigio Valdadige 2007             Fr. 33.00
Veneto
Profumo pulito e intenso, dal gusto asciutto e marcato
Intensiv in der Nase, trocken und markant im Geschmack

Vernaccia di San Gimignano 2006           Fr. 36.00
Serristori, Toscana
Vino intenso e persistente, fine ed elegante
Intensiv und lang anhaltend, fein und elegant

Chardonnay                       2007  Fr. 43.50
Süd Tirol Alto Adige
Ottima acidità e grande morbidezza
Optimale Säure und sehr geschmeidig



Rosato

Rosa di Corte                                       2007                       Fr. 32.50
Frescobaldi, Toscana
Profumo vinoso, sapore asciutto e vellutato
Samtig, trocken

Rossi italiani

Barolo Bussia            2000 Fr. 78.00
Giacosa Fratelli
Profumo intenso e delicato, sapore asciutto e armonico
Intensiv in der Nase, trocken und harmonisch

Barolo Le Colline                     2003 Fr. 49.50
Piemonte
Profumo intenso e avvolgente, gusto ricco e persistente
Intensive Nase, reichhaltiger langer Geschmack

Nebbiolo d’Alba Langhe                    2003 Fr. 34.00
Silvio Grasso Piemonte
Elegante al naso, armonico e piacevole al palato
Elegant, harmonisch, angenehm

Barbera d’Asti “Bricco dell’Uccellone”  2006           Fr. 85.00
Braida, Piemonte
Profumo ricco e complesso, di gran corpo e struttura
Reiches, komplexes Bouquet,  sehr gute Struktur, 

Amarone della Valpolicella   2006              Fr. 58.00
Lamberti, Veneto
Profumo intenso, gusto marcato e molto persistente
Intensiver Geruch, markant und lang anhaltender Geschmack



Amarone della Valpolicella “Costaserra” 2003                     Fr. 65.00
Masi, Veneto
Vino corposo e rotondo con aroma pronunciato
Körperreich und rund, Kräftig, (Vini D`Italia 3 Gläser)

Vino Nobile di Montepulciano 2004 Fr. 39.50
Avignonesi, Toscana
Delicato al naso, sapore asciutto, ampio e vellutato
Trocken, vollmundig und samtig

Rosso di Montalcino 2000 Fr. 39.50
Cantina di Montalcino Toscana
Vino ben strutturato e armonico, fruttato
Gut strukturiert, fruchtig, harmonisch

Brunello di Montalcino 2004 Fr. 68.00
Banfi, Toscana
Dal profumo di frutta matura e dal palato di grande struttura e finezza
In der Nase reifer Fruchtgeschmack, fein im Gaumen

Chianti classico 2005 Fr. 36.00
Villa Antinori, Toscana
Profumo intenso e gusto delicato e raffinato
Intensiv und raffiniert

Chianti classico 2003 Fr. 56.00
Tenuta Marchese Antinori, Toscana
“CONCORSO INTERNAZIONALE DEI VINI DI ZURIGO - 2005 Diploma d'oro” 
90% Sangiovese, 10% Cabernet ed altre varietà rosse complementari
Rosso rubino intenso con leggere sfumature granato, ha un aroma pronunciato di ciliegia e violetta con 
sentori di tabacco. E' un vino corposo e rotondo, di notevole piacevolezza e lunghezza.
Intensiv rubinrot mit granatroten Nuancen; deutlich an Kirschen und Veilchen erinnernd, mit Noten von 
Tabak. Körperreicher und runder Wein mit beachtlicher Geschmacksfülle und lengte.



Sassoalloro 2005                   Fr. 56.00
Biondi Santi, Toscana
Profumo intenso, al sapore morbido e vellutato, elegante
Intensiv, weich, samtig, elegant

Le Volte                                      2006                   Fr. 38.50
Tenuta dell’Ornellaia, Toscana
Sempre polposo, ricco, dalla superiore concentrazione estrattiva 
il bicchiere Ornellaia.
Ein reichhaltig fruchtiger Wein, überaus gut konzentriert
violetter Rubin;  es ist ein sehr ausdrucksvoller Wein zur Nase, fast fortreißend.

 Le Serre nuove Ornellaia Bolgheri                                  Fr. 78.00
Le serre Nuove è aromaticamente un po`chiuso e dobbiamo essere pazienti
e lasciare il tempo per dimostrare la sua piena potenzialita`
Sein volles Potenzial , lässt einen vollfruchtigen und finessenreichen 
Wein erahnen   

Lacrima Cristi 2003 Fr. 31.50
Feudi di San Gregorio, Campania
Profumo intenso e fragrante, al palato morbido e piacevole
Intensiver Geruch, weich und angenehm

Primitivo del Salento                    2007 Fr. 32.50
Puglia
Profumo di frutta matura, sapore pieno e corposo
Reifes Fruchtaroma, vollmundig

Salice Salentino DOC             2006 Fr. 32.50
Puglia
Profumo intenso e delicato, sapore asciutto e armonico
Intensiv in der Nase, trocken und harmonisch

Gravello Librandi  2004  Fr. 68,50
Calabria
Profumo intenso, sapore pieno, equilibrato e armonico
Voller Geschmack, ausgeglichen und harmonisch

Cirò “Duca San Felice”                       2004 Fr. 33.50
Librandi, Calabria
Speziato al naso, al gusto è vellutato e armonico
Würzig in der Nase, samtig und harmonisch



Montiano 2004 Fr. 68.50
Falesco, Lazio
Profumo intenso e vinoso, sapore asciutto, ben strutturato
Trocken und gut strukturiert

Santagostino Rosso 2005           Fr. 38.50
Casa Vinicola Firriato, Sicilia
Profumo intenso, gusto marcato e molto persistente
Fruchtiger Wein, voll und lang anhaltender Geschmack

Edizione 5 Autoctoni                         2005                      Fr. 58.00
Casa Vinicola Farnese, Abruzzo 
“questo vino lascia intravedere una longevita`superiore alla media”
Lässt eine überdurchschnittliche Langlebigkeit erahnen. Vollmundig,
mit langanhaltendem Abgang 
                     

Terre Brune  2004  Fr. 68,50
Santadi, Sardegna
Profumo intenso, sapore pieno, equilibrato e armonico
Voller Geschmack, ausgeglichen und harmonisch

Rocca Rubia 2005  Fr. 39.50
Santadi, Sardegna
Intensamente fruttato e complesso, ha una solida struttura, 
con tannini soffici e finale persistente.
Reife Fruchtaroma, voller Struktur, Erinnerung an Tanninen 
und sehr körperreich.



Raritäten

„Solaia“ Antinori                                                                   Fr. 180.00
Intensamente fruttato e complesso, ha una solida struttura, 
con tannini soffici e finale persistente.
Reife Fruchtaroma, voller Struktur, Erinnerung an Tanninen 
und sehr körperreich  

“Sassicaia” San Guido                                                  Fr. 170.00
“questo vino lascia intravedere una longevita`superiore alla media”
Lässt eine überdurchschnittliche Langlebigkeit erahnen. Vollmundig,
mit langanhaltendem Abgang  

“Ornellaia” Bolgheri                                                         Fr. 165.00
Ornellaia 99 è aromaticamente un po`chiuso e dobbiamo essere pazienti
e lasciare il tempo per dimostrare la sua piena potenzialita`
Sein volles Potenzial , lässt einen vollfruchtigen und finessenreichen 
Wein erahnen   

Tignanello” Antinori                      2005                    Fr.  105.00
ASSOCIAZIONE ITALIANA 
SOMMELIER Ott. 2004 Guida "Duemilavini 2005" Premio "Cinque Grappoli"
80% Sangiovese, 15% Cabernet Sauvignon, 5% Cabernet Franc
Il vino presenta una buona complessità aromatica legata all'espressione varietale del Sangiovese 
e alle note di legno derivanti dall'affinamento. Al palato si presenta pieno e persistente con 
tannini dolci e morbidi.
Intensiv fruchtig und komplex im Bukett,intensive aromen von holz, im Geschmack zeigt 
Tignanello eine optimale Struktur; er ist ausgewogen mit sanften Tanninen und langem Nachhall.



Unsere Magnumflaschen (150cl)

Rocca Rubia                                        2001                    Fr.   82.00
Santadi, Sardegna
Intensamente fruttato e complesso, ha una solida struttura, 
con tannini soffici e finale persistente.
Reife Fruchtaroma, voller Struktur, Erinnerung an Tanninen 
Und sehr körperreich.

Chianti Classico                                     2004         Fr.   98.00
Tenuta Marchese Antinori, Toscana
“CONCORSO INTERNAZIONALE DEI VINI DI ZURIGO - 2005 Diploma d'oro” 
90% Sangiovese, 10% Cabernet ed altre varietà rosse complementari
Rosso rubino intenso con leggere sfumature granato, ha un aroma pronunciato di ciliegia e violetta con 
sentori di tabacco. E' un vino corposo e rotondo, di notevole piacevolezza e lunghezza.
Intensiv rubinrot mit granatroten Nuancen; deutlich an Kirschen und Veilchen erinnernd, mit Noten von 
Tabak. Körperreicher und runder Wein mit beachtlicher Geschmacksfülle und lengte.

Le Volte                                             2005                   Fr. 82.50
Tenuta dell’Ornellaia, Toscana
Sempre polposo, ricco, dalla superiore concentrazione estrattiva 
il bicchiere Ornellaia.
Ein reichhaltig fruchtiger Wein, überaus gut konzentriert



Unsere kleinen Flaschen (3/8)

Chianti Classico                                     2001         Fr.   31.00
Tenuta Marchese Antinori, Toscana
“CONCORSO INTERNAZIONALE DEI VINI DI ZURIGO - 2005 Diploma d'oro” 
90% Sangiovese, 10% Cabernet ed altre varietà rosse complementari
Rosso rubino intenso con leggere sfumature granato, ha un aroma pronunciato di ciliegia e violetta con 
sentori di tabacco. E' un vino corposo e rotondo, di notevole piacevolezza e lunghezza.
Intensiv rubinrot mit granatroten Nuancen; deutlich an Kirschen und Veilchen erinnernd, mit Noten von 
Tabak. Körperreicher und runder Wein mit beachtlicher Geschmacksfülle und lengte.

Rocca Rubia         2002  Fr.  21.00
Santadi, Sardegna
Intensamente fruttato e complesso, ha una solida struttura, 
con tannini soffici e finale persistente.
Reife Fruchtaroma, voller Struktur, Erinnerung an Tanninen 
und sehr körperreich. 

Sassoalloro 2003                   Fr. 53.00
Biondi Santi, Toscana
Profumo intenso, al sapore morbido e vellutato, elegante
Intensiv, weich, samtig, elegant
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